
€ 85 per persoon

Wijnarrangement: € 25 per persoon (3 glazen)

Oud en Nieuw Menu
5-GANGEN DINER

Amuse
Krokante focaccia met Parmezaanse kaas & rozemarijn, opgeklopte ricotta, kruiden & extra

vierge olijfolie

Garnalencocktail
Gamba’s, cocktailsaus, Romeinse sla, peterselie, citroen & krokante focaccia

Pompoentortellini
Geroosterde pompoen, tortellini, rozemarijn, geroosterde hazelnoten & Parmezaanse kaas

Keuze uit hoofdgerechten
Lamsrack in een pistachekorst

Aardappel-knolselderijgratin, geglaceerde bospeentjes, seizoensgroenten & rozemarijnjus

of

Geroosterde zalm
Roomsaus van rode paprika, in knoflook gebakken spinazie, geroosterde krieltjes &

citroenbotersaus

of

Bloemkoolsteak
Aardappelgratin, geroosterde groenten, krokante uien & vegetarische bearnaisesaus

Grand Dessert Ultimo dell’Anno
Een selectie van Grand desserts om samen te delen
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