
 

DINER
 VOORGERECHTEN

 Artisjokkensoep   10
	 truffelolie,	basilicum

 Mövenpick Steak Tartare – Signature dish  16
	 MRIJ,	brioche,	cornichon,	kappertjes,	ui,	tomaat	
	 Kies	klassiek	of	pittig

 Carpaccio van dry aged biet 11.5
	 geitenkaas	parels,	ingelegde	rode	ui,	pistache,	croutons	van	vijgenbrood		

 Ceviche van kabeljauw 13.5
 sjalot,	mango,	dressing	van	limoen,	mandarijn

 
 Lamellen van zalm 12.5
	 flamed,	soya	kaviaar,	zeesla,	yuzu	mayonaise,	algenpoeder

 HOOFDGERECHTEN

 Risotto van gerookte tomaat 18.5
	 burrata,	geroosterde	tomaat,	gefrituurde	basilicum,	amandelen

	 Zeebaars	filet	 25.5
	 geroosterde	prei,	mousseline,	bospeen,	antiboise

 Gegrilde runderrib-eye 29.5
 asperge,	kingoyster,	roseval,	knoflook-saliejus	

 Gevulde portobello 19
 geroosterde	groenten,	mozzarella,	aardappelmousseline

 By Noa’s Asian Burger 19.5
	 teriyaki	crunch,	sesame,	miso	mayonnaise

 Geroosterde eendenborst 26.5
	 polenta,	kingoyster,	bimi,	rode	biet,	rosepeperjus		

 DESSERTS

 Mövenpick Carrot Cake – Signature dish 9
 wortelsliertjes,	Mövenpick	vanille	ijs	

 Thais dessert 8.5
	 khanom	chan,	kokosnootijs,	lychees		

 Hazelnootmousse 10
	 cocosnoot	spongecake,	sesamkletskop,	pate	de	fruit,	chocolade	aarde	

 Parfait Mandarin Napoleon 9
 merinque,	gel	van	mandarijn,	coulis	van	framboos

 Affogato	doppio 9.5
 amandelroom,	crunch	van	amaretti	

 Zwitserse kaasplank 15.5
 Emmenthaler,	Appenzeller,	Caltbach,	vijgen-	amandel	brood,	chutney

Heeft u een allergie? Vraag gerust naar onze allergenen kaart!




